
(  ) Kennzeichnung von Allergenen: (A) Glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja (G) Milch oder Laktose, (H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere 

 

Freitag, 26.Juli 2019     

Abendkarte 17:00-23:30 

                                                                 kleine Portionen    abzüglich 2.00 mind. 6.80 

SUPPEN  

Rindsbouillon / Grießnockerl (A,C,G,L,F) .....................................................................................  3.50 

Rote Rübenkaltschale / Kren(G) ................................................................................................. 4.20 

*Hokkaidokürbispüreesuppe ..................................................................................................... 4.20 

*Pastinakenpüreesuppe mit Kokosmilch ..................................................................................  4.20 

                                                                              Bio- Weißbrot (A,G) / Bio-Roggenbrot (A)   0.70 

VORSPEISEN   

Gebackene Käsetaler / Salatgarnitur / Tomaten / Kürbiskernöl (A,C,G,M,N) ..... …………………..6.50 

Waldviertler Schafkäse / Wassermelone / Erdnüsse / Salatgarnitur (A,G,M,E) ..................................... 7.20 

Gefüllte Weinblätter / Kirschpaprika / Bio-Kräuterschafkäsebällchen / Oliven / Salatgarnitur (G,L)…  .6.50 

*“Humus“ Kichererbsen-Sesamcreme / Oliven / Tomaten / Salatgarnitur / Tortilla (A,M,N) ......... 5.50 

Geräucherte Entenbrust / Feigensenf / Salatgarnitur (M,O) ........................................................ 7.20 

SALATE 

*Kleiner Beilagensalat (M,O) ....................................................................................................... 3.50 

Büffelmozzarella / Ochsenherztomaten / Blattsalat / Basilikumpesto (G,M,H) ........................... 10.60 

Hühnerbrust im Cornflakesmantel / Blattsalate / fr. Parmesan / Knoblauchrahm (A,C,G,M) ......10.50  

Mühlviertler Bio-Schafkäse / rote Zwiebeln / Tomaten / Kernöl / Salatgarnitur (G,M).................. 9.20 

Räucherforellenfilet / CousCoussalat / Krengervais / Blattsalat (M,D,G,O) ................................. 11.50 

Rindfleischsalat mit Käferbohnen und roten Zwiebeln in Kernölmarinade (M,L) ......................... 9.50 

Kürbiskernziegenkäse mit Honig / Mango-Apfelchutney / Buchweizen / Blattsalate (G.M)………………..9.60 

*Gegrillte Kräuterseitlinge / Kichererbsen / Avocado / Salatgarnitur (M) .................................. 10.50 

*Salatvariation / geröstete Eierschwammerl und Kartoffel(O,M) ............................................... 11.50 

  

DESSERTS 

Waldviertler Mohnzelten mit Schlag (A,C,G,H) ......................................................................... ....4.20 

Warmer Grießauflauf / Hollerröster (A,C,G) ................................................................................. 5.50 

Waldheidelbeer-Cremeschnitte / Schokolade(A,C,G) .................................................................. 4.50 

Cornflakes Panna Cotta / Heidelbeersauce (G) ......................................................................... 5.50 

Weiße Schokoladenmousse-Torte(A,C,G) ................................................................................... 5.50 

Cheesecake / Vanilleeis / Schlag(A,C,G) ..................................................................................... 4.50 

*Schokoladen-Mandelkuchen / Mangosauce (A,H) .......................................................................................... 4.50 

 

VEGETARISCHE UND VEGANE  GERICHTE                                        *vegan 

Buchweizen – Schafkäse – Laibchen / Griechischen Salat / Kräuterrahm (A,C,G,L) .................. 9.20 

Tortellini mit Spinat-Ricotta-Pinienkernfülle / Gorgonzolarahmsauce (A,C,G,H) .......................... 9.20 

Spaghetti „Pesto“ – (Basilikum, Pinienkerne) / frisch geriebener Parmesan (A,C,G,H) ............... 9.60 

Kürbis-Mangold-Lasagne mit Bio-Schafkäse / Kräuterrahm / kleiner Salat (A,C,G,M)................  9.50 

Kartoffel-Lauchgratin / Raclette / Kräuterrahm / kleiner Salat(C,G,M) ......................................... 9.60 

Fettuccine Arabiatta / frisch geriebener Parmesan (A,C,G,H) ..................................................... 9.60 

Weiße Süßkartoffel aus dem Rohr / Cous Cous- Gemüse-Salat / Avocadodip(A,G,M) .............. 9.80 

Blattspinat-Schafkäsestrudel / Knoblauchrahm / kleiner Salat(A,C,G,M) ..................................... 9.80 

Gebackene Quinoa-Mozzarellaknödel / Ratatouille-Gemüse / Bio-Basmatireis(A,C,G) ............. 9.80  

Tortillas mit Melanzani-Gemüse-Chilifülle / Knoblauchrahm / kleiner Salat (A,G,M) .......................... 9.60 

Frische Eierschwammerl in Kräuteroberssauce / Semmelknödel (A,C,G) ................................ 12.50 

*Eierschwammerl-Fisolengulasch / Salzkartoffeln .................................................................. 10.20 

*Süßkartoffel-Apfel-Curry in Kokosmilch / Bio-Basmatireis (M) ................................................. 9.20 

*Rotes Linsen-Gemüseragout / Erdnüsse / Räuchertofu / Bio-Basmatireis(F,E) ....................... 9.60 

*Hafer-Amaranthpuffer vom Grill / Fenchel-Orangen-Pinienkerngemüse / Bio-Basmatireis(A,H)9.60 

 

GEFLÜGEL, FISCH UND FLEISCH  

Spaghetti Bolognese / frisch geriebener Parmesan (A,C,G,L), ...................................................  8.80 

Bio-Rinderbraten in Zweigeltsauce / Steinpilznudeln / Gemüse / Preiselbeeren (A.C.G.LO) ....... 14.50 

Bio-Schweinsschopfbraten / Semmelknödel / kalter Frühkrautsalat (A,C,G) ...........................  11.50 

Glacierte Bio-Lammleber in Apfel-Zwiebelsauce / Kartoffelpüree / Preiselbeeren (A,G,L,O) .... 11.80 

Lammkoteletts vom Grill / Bratgemüse / Ofenkartoffel / Tsatsiki (G) ....................................... 14.50 

Kalbsrollbraten / Kapernrahmsauce / buntes Gemüse / Bio- Basmatireis (A,G,L) .................... 13.50 

„Hasan Pasha“, Rindfleischköfte mit Kartoffelpüree überbacken / Gemüse / Tomatensauce (A,C,G) 10.80 

Beiriedschnitte vom Bio-Hochlandrind / Pfefferrahmsauce / Speckfisolen / Ofenkartoffel (O) .. 15.50 

Ausgelöste Hühnerkeule vom Grill / CousCoussalat / Tsatsiki (A,G) .................................................... 10.80 

Huhn auf marokkanische Art / Oliven / Gemüse / großem CousCous(A,L,O) ........................... 10.80 

Kalbs-Gemüse-Curry in Kokosmilch / frischer Koriander / Bio-Basmatireis (L,M) .................... 11.80 

Wiener Schnitzel vom Kalb / Petersilienkartoffeln / Preiselbeeren (A,C,G,O) ...........................  14.80  

Frische Bachforelle vom Grill / Petersilienkartoffeln / kleiner Salat (A,G,M) .............................. 14.80 

Frischer Wolfsbarsch vom Grill / buntes Gemüse / Zitronen-Fenchelrisotto(A,G) .................... 14.80 



(  ) Kennzeichnung von Allergenen: (A) Glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja (G) Milch oder Laktose, (H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere 

 

 Vorbereitung 

Suppe 

Vorspeisen 

Salat  

Vegetarisch 

Eierschwammerlrisotto / frisch geriebener Parmesan / kleiner Salat (G,M) .............................. 12.50 

Kaspressknödel vom Grill mit kaltem warmem Krautsalat / Kräuterrahm (A,C,G) .............................. 9.20 

Curry- Kräuter-Ricotta Knödel / Ofengemüse / Tomatensauce(A,C,G) ........................................ 9.20 

Melanzaniröllchen mit Ricotta Fülle / buntes Gemüse / Fettuccine in Basilikumpesto(A,C,G,H)... 9.80 

Mediterane Gemüse-Schafkäsequiche / Kräuterrahm / kleiner Salat(A,C,G,M,H) ......................... 9.50 

Berglinsenauflauf / Büffelmozzarella / Tsatsiki / kleiner Salat(C,G,M,H) ....................................... 9.50 

* Hokaidokürbis-Blattspinat-Gemüsecurry / Kokosmilch / Bio-Basmatireis ............................... 9.20 

*„Jambalaya“ Kreolische Reis-Gemüse-Bohnenpfanne / kleiner Salat(L,M) ............................... 9.20 

Fleisch  

Kalbskoteletts vom Grill / Eierschwammerlsauce / buntes Gemüse / Kartoffelkroketten (G) .... 15.50 

Kalbsgeschnetzeltes mit Steinpilze-Oberssauce / Bio- Basmatireis (A,G)     ……………………12.50 

Lammbeuschl mit Semmelknödel (A.C.G.L.O) .............................................................................. 9.80 

Ausgelöste Hühnerkeulen in Paprikasauce / Fettuccine(A,C,G) ................................................10.80                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        

Dessert 

*Linzerschnitte / Reisschlag(A,H) ................................................................................................ 4.80 

Bananencremeschnitte(A,C,G) .................................................................................................... 4.80 

 

 

 

 

 

 

 


