Samstag, 4. Februar 2012
kleine Portionen bei Hauptgerichten
Abendkarte 17.00 – 23.30 Uhr 
abzüglich 2.00 (Mindestpreis 5.00)
SUPPEN

Rindsbouillon mit Grießnockerl
2.90
*Karotten-Orangesuppe
3.10

*Italienische Tomaten-Gemüsesuppe  (FROstschutzsuppe)
3.10
*Linsensuppe mit Zitrone
3.10

Apfel-Blaukrautsuppe
3.10


Griechisches Weißbrot  0,50
VORSPEISEN
*Gefülltes Weinblatt, Humus, Oliven und Salatgarnitur
5.20
Gebackene Schafkäsetaler auf Blattsalat mit Kernöl und Tomaten
4.80

Anchovis auf Blattsalaten mit rotem Zwiebel
4.80

Kräuter-Ziegenkäse mit karamellisierten Birnen und Salatgarnitur
5.20

Geräucherte Entenbrust mit Feigensenf an Salatgarnitur, mit Tiroler Schwarzbrot
6.80
Räucherkarpfenfilet mit mariniertem Kürbis und Salatgarnitur
6.80
SALATE
*Kleiner Beilagensalat
3.10

Waldviertler Ziegenkäse mit frischen Früchten und Blattsalaten
7.50

Mühlviertler Bioschafkäse mit Roten Zwiebeln, Tomaten und Kernöl auf Salatgarnitur
7.20

Salatvariation mit gegrillten Hühnerfiletstreifen und Knoblauchrahm
7.80 

Räucherforelle und Räucherlachs mit Krenobers und Salatgarnitur
8.20
*Gegrillte Salbei-Polentataler auf Salat
7.50

 DESSERT
Topfencreme mit Orangensauce im Glas
3.10
Warmer Ricotta-Reisauflauf mit Himbeersauce
4.80
Marillenblechkuchen mit Schlag 
2.90
Schoko-Kirschkuchen mit Mandeln und Schlag
3.10
* Warmer Kokos-Milchreis mit Ananasgewürzragout 
4.50

Vanillegrießnockerl auf Heidelbeersauce
4.50
Panna Cotta von zweierlei Schokolade mit Sauerkirschenragout 
5.20
GERICHTE OHNE FLEISCH                                                                    *vegane Gerichte

*Kichererbsen-Gemüsetopf mit Basmatireis
6.80

Buchweizen-Schafkäselaibchen vom Grill mit Ofengemüse und Kräuterrahm
7.20
Zucchini- Ziegenkäsetarte  mit Knoblauchrahm
7.80
„Sambar“ Süßkartoffel- Karfiol- Lisenragout mait Naanbrot und Basmatireis.
.8.20
*Apfel-Birnencurry mit Kokosmilch, dazu Basmatireis 
7.50

Wirsing- Käferbohneneintopf mit sautierte Petersilkartoffeln und Kernöl....
....7.50
Kürbis-Gemüsepfanne mit gebratenen Kartoffelnudeln
7.80
Tortillas mit Melanzani-Chilligemüsefülle, dazu Knoblauchrahm und kleiner Salat
7.50

„Ful“ Gebratene Saubohnen mit Naanbrot, Basmatireis und gegrilltem Schafkäse.....
....7.80
Gratinierte Polentaschnitten mit Linsendhal
7.50
Tortellini mit Spinat-Ricottafülle in Gorgonzolarahmsauce
7.20

*Sojagemüse mit gegrilltem Räuchertofu, dazu Basmatireis 
8.20

Kartoffel- Lauchgratin dazu frisch geröstete Buchraslinge und Kräutersaitlinge und kl. Salat.......
....8.20
Kaspressknödel vom Grill mit Salatgarnitur und Kräuterrahm...........................
..........7.20
Gebackene Champignons auf Nudel-Gemüsesalat.......................................
...................6.80
Sesampaniertes Seitanschnitzel mit buntem Gemüse und rotem Reis 
8.50

FLEISCH, GEFLÜGEL, FISCH
Spaghetti Bolognese mit frisch geriebenem Parmesan
6.80

Blunz’ngröstl mit Kartoffeln und Zwiebeln, dazu warmer Krautsalat
7.20

Schinkenfleckerl mit kleinem Salat
7.20

Frisch gebratene Ente mit Polenta-Salbeitaler und Blaukraut..............................
.... 11.20

Kalbs-Gemüsecurry mit Kokosmilch und Basmatireis
9.50
Kalbsrollbraten mit Weißweinsauce, dazu buntes Gemüse und Basmatireis 
9.50

Putengeschnetzeltes in Pilzrahmsauce, dazu Basmatireis und buntes Gemüse
9.20

Rindfleisch-Melanzani-Mussaka mit Knoblauchrahm und kleinem Salat
8.20

Huhn auf arabische Art mit Gemüse, Kartoffeln, Zwiebeln und Oliven dazu CousCous.....
.8.20

Frisch gebratene Kalbsleber mit Kartoffelpüree dazu eine Apfel-Zwiebelsauce...............
..10.20
Gekochte Bio-Almochsenbrust mit Semmelkren, buntem Gemüse und Röstkartoffeln 
10.80

Mühlv. Bio-Almochsenbraten in Zweigeltsauce mit buntem Gemüse und Pappardelle
11.20

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren und Petersilkartoffeln
12.50
Frische Bachforelle vom Grill mit Petersilkartoffeln und kleinem Salat
12.20

Goldbrassenfilet vom Grill mit Steinpilzrisotto
12.80
Für Sonntag 
Hirschragout mit Semmelknödel und Blaukraut

Hischschnitzel mit ????







